
Katalog
produktów

Odpowiednie do wypieku
chlebów na zakwasie,

każdego rodzaju pieczywa, 
ciast, dań i mięs.

Formy na lata
stwo one do zdrowego wypieku



Poznaj nasz innowacyjny system regulacji długości wypiekowej form szczelnych 
i otwieranych BAKERMANN.
Dzięki niemu możesz zmienić swoje ulubione formy BAKERMANN w formy 
regulowane, w których przestrzeń wypiekową zawsze idealnie dostosujesz do 
posiadanej ilości ciasta. Zastosuj system regulacji długości wypiekowej w swojej 
formie BAKERMANN, a jedna forma zastąpi wiele innych!

POZNAJ SYSTEM „BAKERMANN
JEDNA FORMA - WIELE ROZMIARÓW” 



GOTOWE
Twoja forma
dostosowuje się
do Twoich potrzeb.

!

dobierz odpowiednie 
blokady

BLOKADY
REGULACJI3.

wybierz regulację 
dedykowaną lub 
uniwersalną

2.

REGULACJA
DEDYKOWANA

REGULACJA
UNIWERSALNA

wybierz 
swoją 
formę

1.

FORMA
OTWIERANA

FORMA
SZCZELNA
KEKSÓWKA

FORMA
SZCZELNA
KLASYCZNA

Do każdej keksówki, klasycznej formy wypiekowej czy też formy otwieranej 
BAKERMANN możesz dobrać dedykowaną lub uniwersalną (rozsuwaną) regulację 
i zestaw dwóch blokad. Dzięki temu Ty decydujesz o wielkości przestrzeni 
wypiekowej i dostosowujesz formę do swoich potrzeb, lub do ilości ciasta z danego 
przepisu.

ZAMIEŃ SWOJĄ FORMĘ BAKERMANN
W FORMĘ REGULOWANĄ. 
ZOBACZ JAKIE TO PROSTE!



Zdjęcia wykorzystane w katalogu:
Katarzyna Mindziak: mindzia_foodlover
Beata Dahms: czarodziejka81 w kuchni

freepik.com

Oferowane produkty, ich forma, budowa, właściwości i indywidualne cechy użytkowe są własnością przemysłową należącą do Inox 
Company.
Kopiowanie i rozpowszechnianie tych produktów bez właściwego zezwolenia Inox Company jest zabronione i stanowi naruszenie 
praw własności (ustawa Dz. U. 1993 Nr 47 poz. 211 z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji) skutkujące 
odpowiedzialnością karną, określoną w przepisach prawa przemysłowego i cywilnego.

Produkcja / Dystrybucja:

INOX COMPANY
os. Centrum D 3/1
31-932 Kraków

NIP: 816-15-68-158 
REGON: 365562070

        biuro@bakermann.eu

    www.bakermann.eu

    @BAKERMANNno1

    bakermann.eu

gwarancja na 
wszystkie  
formy 
sczczelne

gwarancja na 
wszystkie  
pozostałe 
produkty

polski 
producent

eco-friendly produkt 
z atestem PZH

Wykonane ze stali nierdzewnej kwasoodpornej 

Można myć w zmywarce

Można używać w piekarnikach gazowych

Można używać w piekarnikach elektrycznych

Nadają się do pieców chlebowych

Nie używać w kuchenkach mikrofalowych

Odporne na wysoką temperaturę

Nie zawierają dodatkowych powłok typu non-stick

Spełniają wymogi HACCP

Dotyczy wszystkich produktów BAKERMANN



9Tortownice nierdzewne 
kwasoodporne okrągłe

8Akcesoria do form otwieranych
(dedykowane)

Regulacje dedykowane i blokady regulacji 
do form otwieranych

7Formy nierdzewne 
kwasoodporne otwierane

6Akcesoria do form szczelnych
(uniwersalne)

Regulacje uniwersalne i blokady regulacji 
do  form szczelnych o wysokościi 6,5 cm

Regulacje uniwersalne i blokady regulacji 
do  form szczelnych o wysokościi 7 cm

RRegulacje uniwersalne i blokady regulacji 
do  form szczelnych o wysokościi 8 cm

5Akcesoria do form szczelnych
(dedykowane)

Regulacje dedykowane i blokady regulacji 
do  form szczelnych o wysokości 6,5 cm

Regulacje dedykowane i blokady regulacji 
do  form szczelnych o wysokości 7 cm

RRegulacje dedykowane i blokady regulacji 
do  form szczelnych o wysokości 8 cm

4Formy nierdzewne  
kwasoodporne szczelne

Formy szczelne o wysokości 6,5 cm

Formy szczelne o wysokości 7 cm

Formy szczelne o wysokości 8 cm

Spis treści



Formy szczelne o wysokości 8 cm

Formy szczelne o wysokości 7 cm

Formy szczelne o wysokości 6,5 cm

Blachy do pieczenia i keksówki, wykonane w sposób tradycyjny, 
w wersji prostokątnej ze skosem, w pełni szczelne. Są to formy 
uniwersalne - idealnie nadają się do pieczenia chlebów, ciast, dań, 
pasztetów, mięs oraz wszelakich produktów. 
Po włożeniu do formy specjalnej regulacji można w nich 
wypiekać krótsze wypieki, dzięki czemu jedna blaszka zastępuje 
kilka zwykłych foremek!

Formy nierdzewne 
kwasoodporne szczelne



Regulacje dedykowane 
i blokady regulacji 

do form szczelnych o wysokości 8 cm

Regulacje dedykowane 
i blokady regulacji 

do form szczelnych o wysokości 7 cm

Regulacje dedykowane 
i blokady regulacji 

do form szczelnych o wysokości 6,5 cm

Formy szczelne można dodatkowo wyposażyć w regulacje 
dedykowane długości wypiekowej oraz blokady regulacji.  Regulacja 
dedykowana długości wypiekowej to przesuwna przegroda 
(wykonana jako jeden element), która pozwala na płynne skracanie 
długości wypiekowej formy. Dzięki jej zastosowaniu, w jednej formie 
można piec wypieki o różnej długości, przez co dana forma staje się 
formą uniwersalną, na każdą ilość ciasta. Przy zastosowaniu dwóch 
reregulacji dedykowanych można piec w jednej formie dwa wypieki 
równocześnie.  
Blokada regulacji – to specjalna spinka pozwalająca na blokowanie 
regulacji w pożądanym położeniu. Dostępna jest  w kompletach po 
dwie sztuki.

Akcesoria do form szczelnych
(dedykowane)



Regulacje uniwersalne 
i blokady regulacji 

do form szczelnych o wysokości 8 cm

Regulacje uniwersalne 
i blokady regulacji 

do form szczelnych o wysokości 7 cm

Regulacje uniwersalne 
i blokady regulacji 

do form szczelnych o wysokości 6,5 cm

Uniwersalna regulacja długości wypiekowej BAKERMANN to 
składająca się z dwóch elementów przesuwna przegroda, dzięki 
której możesz w jednej formie wykonywać (tak jak w przypadku 
regulacji dedykowanej) wypieki o różnej długości. 
Możliwości rozsuwania regulacji sprawia, że ma ona zastosowanie  
w formach o różnej szerokości, przez co zastępuje kilka regulacji 
dedykowanych.

Akcesoria do form szczelnych
(uniwersalne)



Forma otwierana to specjalna forma z otwieranymi bokami, 
wykonana w wersji cukierniczej, prostokątnej, bez skosów. Idealnie 
nadaje się do pieczenia wszelakich ciast, chlebów, bułek, pizzy itd. 
Po włożeniu do formy specjalnej regulacji można w niej wypiekać 
krótsze wypieki, dzięki czemu jedna blaszka zastępuje kilka 
zwykłych foremek! Forma wyposażona jest w zdejmowane 
krótsze boki, będące jednocześnie uchwytami, które po założeniu 
zazabezpiecza się w prosty sposób specjalnymi rygielkami. Po 
zdjęciu boku/boków ciasto można podbierać wygodnie 
bezpośrednio z dna formy z jednej lub z dwóch stron.

Formy nierdzewne 
kwasoodporne otwierane



Regulacje dedykowane 
i blokady regulacji 

do form otwieranych

Formy otwierane można dodatkowo wyposażyć w regulacje 
dedykowane długości wypiekowej oraz blokady regulacji.  
Regulacja dedykowana długości wypiekowej to przesuwna 
przegroda (wykonana jako jeden element), która pozwala na 
płynne skracanie długości wypiekowej formy. Dzięki jej 
zastosowaniu, w jednej formie można piec wypieki o różnej 
długości, przez co dana forma staje się formą uniwersalną, na każdą 
ililość ciasta. Przy zastosowaniu dwóch regulacji dedykowanych 
można piec w jednej formie dwa wypieki równocześnie.  
Blokada regulacji – to specjalna spinka pozwalająca na blokowanie 
regulacji w pożądanym położeniu. Dostępna jest  w kompletach po 
dwie sztuki.

Akcesoria do form otwieranych
(dedykowane)



Tortownice nierdzewne BAKERMANN to pierwsze na rynku 
tortownice wykonane w całości ze stali nierdzewnej 
kwasoodpornej. Są trwałe, można w nich kroić nożem, nie 
rdzewieją, można je myć w zmywarce. Specjalnie wyprofilowane 
dno tortownicy ułatwia podbieranie ciasta, a nawet zsuwanie 
gotowych wypieków na deskę do studzenia. 
TTortownice BAKERMANN idealnie sprawdzą się w profesjonalnych 
pracowniach cukierniczych podczas pracy ciągłej, jak i w zaciszu 
domowej kuchni.

Tortownice nierdzewne
kwasoodporne okrągłe


